SARL PELIAULT PERE ET FILS
CHARCUTIER TRAITEUR
N° agrément : 86 195 01
4, rue de la cordrie
86220 PORT DE PILES
Tel : 05.49.85.63.01

www.pellault-traiteur.com

BUFFET A 26.50 €par personne
(Sans nappe, sans vaisselle et sans service)

Assortiment de 4 salades composées et crudités (200g par pers) :
Au choix
(Voir liste entrée pour un buffet)
seskeskeskoksk
Assortiment de 3 charcuteries au choix :
Jambon Serrano / rillette d’oie / paté de campagne /
Mousson de canard / petit boudin / petit rillons /

2 tr de rosette de Lyon / 2 tr de saucisson a 1’ail
sheskeskeskoskesk

Médaillon de saumon ou de sandre
Ou
Médaillon de saumon et de sandre en duo

Accompagné d’ceufs et de tomates et d’une sauce mousseline a la ciboulette
skokeskoskeskokok
Assortiment de 3 viandes froides au choix :
R6ti de beeuf / rotis de porc/ roti de dindonneau
Poulet r6ti / jambon a I’ os

Possibilité de remplacer les trois viandes froides par une viande chaude
Avec un supplément (voir viandes chaudes pour buffet)

2 légumes chauds au choix

(Bain-marie pour maintien au chaud compris)
skkeskokosksk

Chevre et camembert
skkskskskosk
Tarte aux pommes ou Tarte normande ou Tarte au chocolat ou Tarte au citron
Tarte au poires et amandes (+0.50 €) ou Tarte aux abricots (+ 0.50 €) ou Tarte Multi fruits (+ 0.50 €)

Possibilité de remplacer la tarte par un dessert patissier avec présentoir et inscription (+ 3€)

Framboisier, poirier, 3 chocolats, croustillant caramel, etc. ...
skkskskskosk

Café et sucre
Accompagnement :

Moutarde
Mayonnaise
Cornichons
Beurre

Pain

Tarif valable 1 mois apres impression




